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En un mercado cada vez mas competitivo, Gourmet ZF tiene la obligacion de producir
comidas preparadas y en V Gama seguras. Para ello cumplimos con toda la normativa vigente de
aplicacion para asegurar que nuestros productos son inocuos, trazables, legales y de la mas alta
calidad.

Los clientes y consumidores son lo primero para nosotros. Son prioritarios a la hora de
fabricar nuevos productos y formatos de envasado de modo que sean satisfechas sus exigencias en
cuanto a legalidad, calidad y seguridad alimentaria se refiere, haciendo de Gourmet ZF una
empresa lider en el mercado que ademas ofrece una adecuada relacién calidad- precio que la situa
como alternativa ideal a otras empresas del sector.

Mediante un firme compromiso de la Direccion, un equipo humano bien formado, entrenado y
motivado, conseguimos dar cumplimiento al estandar de calidad implantado (UNE-EN ISO 22000:
2018), comprometiéndonos a aplicar la mejora continua y cultura de inocuidad alimentaria en la
optimizacion de nuestros procesos y actividades, asi como a establecer objetivos coherentes con
esta Politica.

En GOURMET ZF, velamos por la seguridad laboral de todos sus empleados, promoviendo la
formacion, prevencion y ambiente de trabajo seguro y amable, sin discriminaciones por motivos de
edad, sexo, raza o religion.

GOURMET ZF es una empresa concienciada con la preservacion del medioambiente. Para ello
se eliminan los residuos por vias que faciliten su reciclado y gestion siempre que sea posible, con el
fin de reducir la contaminacién y llevar a cabo la produccion dentro de un ambiente seguro y sin
riesgo para el alimento.

En Cadiz a 1 de mayo de 2024.

Fdo. Javier Sola Nogales
(Direccion GOURMET ZF)



